Hotel

Diem

Metzgerei-Gasthof

Krumbach/schwaben Gasthof Metzgerei Hotel EU-Schlachthof- 18
86381 Krumbach, KirchenstraBle 5 eu. zulassung. - DEBY 700 12 EG

Artikelpass 26.12.2020 / Johannes Diem

Produktbezeichnung:

Coq au Vin - Hahnchenkeule in Rotweinsofle

geschmort — Der Franzosische Klassiker - (Keule mit Knochen)

Fiillgewicht

Angaben zum Produkt:
ArtikeInummer:

EAN:

Karton - EAN:
MWST:

4009 -- Frischfleischeinwaage 2409 - Gewichtschwund durch Erhitzen

6032
4260205144404

4260205144411
7%

Gewichts- und Verpackungsinformation :

Gewicht :

Verpackungsart :
Bruttogewicht Verpackung:
VerpackungsmabB l/b/h:
Kartoninhalt:
Bruttogewicht Karton:
Kartonman I/b/h:

Karton pro Lage:

Lagen pro Palette:

4009

Dose

480g

100mm / 100mm / 65mm
6

2,4 kg

300mm / 220mm / 255mm
12

3

Restlaufzeiten und Lagerbedingungen:

Restlaufzeit/Tage: 2 Jahr

Lagertemperatur: Raumtemperatur

Zutatenliste

Zutaten: Hahnchenkeule mit Knochen 60% Dijon-Senf , Rotwein 5% enthalt Sulfide (Fleischbriihe Rind und Schweinefleisch)

Sellerie, Gemiise, Sahne, Tomaten , Weizenmehl, salz, Gewiirze,

Verwendete Zusatzstoffe:
Allergene: Rohstoff

Glutenhaltiges Getreide
Krustentiere
Eier

Fisch

Erdniisse

Soja

Milch
Schalenfriichte
Sellerie

Senf
Sesamsamen
Schwefeldioxid

Nahrwerte : auf 100g

enthalten: Kreuzkontamination méglich: Bezeichnung:

ja ja Weizen
nein nein

nein nein

nein nein

nein nein

nein nein

ja ja Sahne
nein nein

ja ja Sellerie
ja ja Senfkorner
nein nein

nein nein

Durchschnittlicher Nahrwert pro 100g

Energie 122 kcal 511 kj
Fett 7,23 g
Gesattigte Fettsauren 1,45 g
Kohlenhydrate 3,2g

Zucker 2g

Eiweill 10 g

Salz 1,69
Konservierungsstoffe keine




